Einzigartige Jahrgdange

W.ein.e sinfl wie Schmuck. Einige Stiicke sind unsere téglichen Begleiter und andere sind so
einzigartig und wertvoll, dass sie nur zu besonderen Anlissen aus dem Schmuckkastchen
genommen werden. Solche Unikate werden auch in der Weinschmiede Stolleis hergestellt.

erwarb die Familie ihren ersten Weinberg. Peter Stolleis griindete 1863
dann das gleichnamige Weingut. In elfter Generation fithrte Dr. Erich
Stolleis mit seiner Frau Claudia vierzig Jahre lang den 20 Hektar groflen Betrieb

im Ortsteil Gimmeldingen. Im vergangenen Sommer iibergaben die beiden den

amilie Stolleis ist in Neustadt an der Weinstrafe tief verwurzelt. 1668 ! d e

Staffelstab an ihren Sohn Hans-Christoph und somit an die zwoélfte Generation.
. Hans-Christoph Stolleis mochte die bewihrten Traditionen im Weingut fortfithren
: und es gleichzeitig nachhaltig fiir die Zukunft wappnen. Der Betrieb wird seit 2019 !
auf biologischen Anbau umgestellt. Ein grofies Augenmerk liegt auf dem umwelt- o < _~ 24
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schonenden und qualititsorientierten Arbeiten. LG s e v
In der Weinbereitung schaut Hans-Christoph, gemeinsam mit Kellermeister e h-—fllﬁﬁ

Florian Haas, gerne iiber den Tellerrand hinaus. Jedes Jahr versuchen sie sichan  Dr. Erich Stolleis mit Sohn und
Nachfolger Hans-Christoph.

Fotos: Weingut Stolleis, Melanie Hubach

einem neuen Weinprojekt mit wechselnden Rebsorten. Unter dem Namen UNI-

KATE wird dabei zum Beispiel in einem Jahrgang die Traubenverarbeitung ver-

indert und im nichsten Jahrgang mit der Reifezeit des Weines gespielt.
Das hier vorgestellte Unikat ist ein 2019er Silvaner, dessen Trauben aus einem  DIEVIELPFALZ- , WEI NSTOBEREI"

40 Jahre alten Weinberg stammen. Nach der Handlese wurden die Trauben in ei-  Besondere Cuvées oder ein spontan vergorener
nem gedffneten Barrique auf der Maische vergoren. Anschlieﬁ‘end wurden sie Literriesling — unter Pfalzer Weinen gibt es
schonend gepresst und reiften danach iiber sieben Monate 1m I?amque. Schliellich  immer Spannendes zu entdecken., Weinstoberei"
haben die Winzer den Silvaner unfiltriert auf die Flasche gefiillt. heit die Rubrik, in der Inga Klohr (geb. Storck)
Die Maischegarung hat dem Silvaner goldene Reflexe im Glas verliehen. Nach  empfehlenswerte Weine vorstellt. Die Pfalzische
dem Entkorken der Flasche ist er zundchst etwas verschlossen in der Nase ~ Weinkdnigin 2017/2018 und Deutsche Wein-

_ shnlich wie auch Rotweine muss dieser Wein erstmal etwas atmen. Sobald  prinzessin 2018/2019 macht sich fiir VielPfalz

sich das Bukett offenbart, zeigen sich Apfel- und Quitte-Aromen, Heu-und  auf die Suche nach be-

bwoh! der Weifiwein auf der Maische vergoren  sonderen Tropfen. Sie

o
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in die Backen. Am Gaumen fithlt sich der  absolvierte den Dualen
urestruktur sanft an und hat dennoch genug  Studiengang Weinbau ?~

wurde, beifder
Gilvaner mit seiner milden 5a
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Gri f der Zunge Dieser Gilvaner ist ein wahres Schmuckstiick, das als " o
rip auf der £ . Dies ;
viele Rotwei . in den Schatten stellt. campus in Neustadt an
i iele Rotweinc 1n den!
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| 2019er UNIKAT silvaner M| 0,75 Liter | 15 Euro | Weingut Peter Stolleis, Neu-  der Weinstrafe und ar-
er
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